
Sous réserve d’éventuelles modifications 
 

 

 
 

 

 

Menu « Gourmand » 
 
 

Tataki de bœuf charolais et asperges vertes  
*** 

Médaillons de lotte, 
risotto au riz noir et brocolis, sauce aux crustacés 

*** 
Magret de canard au miel épicé, 

 purée de choux-fleurs, chou-rave confit 
 *** 

Tranche d’ananas rôti 
 caramel à l’orange,  sorbet exotique 
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